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TARTUFO DI PIZZO
con esclusivo cuore liquido 

with our exclusive fluid heart

Ancora più buoni!
L’aumento della percentuale di Latte Fresco Italiano 
di Alta Qualità e degli ingredienti primari esalta 
i gusti rendendoli più persistenti e contribuendo 
a regalare al consumatore un’esperienza di sapori 
ancora più golosa ed avvolgente.

Now Even Better!
Thanks to the increase of High Quality Fresh 
Italian milk and primary characterizing ingredients 
we enhanced the taste of our flavours, in order to 
offer our consumers an even more persistent taste 
and a stronger indulgent experience.

Caffè e Panna

Coffee and Cream

Limoncello

Limoncello

Nocciola e Cioccolato

Hazelnut and Chocolate

Pistacchio

Pistachio

Conservazione / Keep at - 18° C Conservazione / Keep at - 18° C

Shelf life 
mesi/months

36

Volume  oz 
 

5,4x2

Volume ml 
 

160x2

Peso netto OZ 
 Net weight OZ

3,8x2

Peso netto g 
 Net weight g

110x2

Shelf life 
mesi/months

36

Strati x pallet
Layers x pallet

11
11

Strati x pallet
Layers x pallet

11

Cartoni x pallet
Cases x pallet 

176
220

Cartoni x pallet
Cases x pallet

176

Cartoni x strato 
Cases x layer

16
20

Codice EAN fardello
EAN case

Codice EAN fardello
EAN case

Codice EAN pezzo
EAN unit

Codice EAN pezzo
EAN unit

Codice TARIC
TARIC

Codice TARIC
TARIC

Caffè e Panna
Coffee and Cream
Limoncello
Limoncello
Nocciola e Cioccolato
Hazelnut and Chocolate
Pistacchio / Pistachio

Nocciola e Cioccolato
Hazelnut and Chocolate
Pistacchio / Pistachio

8033706199299

8033706199312

8033706199305 

8033706199329

8033706199442

8033706199466

8033706190333

8033706196601

8033706190012 

8033706197912

8033706199435

8033706199459

21050091

21050091

21050010 

21050010

21050010

21050091

Cartoni x strato 
Cases x layer

16

Unità x cartone 
Pieces x case

6
6

Unità x cartone 
Pieces x case

6

Pallet 

80x120
100x120

Pallet 

80x120

Volume  oz 
 

9,1

Volume ml 
 

270

Peso netto OZ 
 Net weight OZ

3,3x2

Peso netto g 
 Net weight g

95x2



Peso netto g / Net weight g

310
Peso netto OZ / Net weight OZ

10,9
Volume ml

500
Volume fl oz

16,9
Shelf life

36 mesi/months
Conservazione / Keep at - 18° C

Unità x cartone
Pieces x case

6
6

80x120 Pallet
100x120 Pallet

Cartoni x strato
Cases x layer

16
20

Cartoni x pallet
Cases x pallet

208
260

Strati x pallet
Layers x pallet

13
13

CREME PREGIATE
con esclusive inclusions e abbinamenti unici

with exclusive inclusions and unique combinations

Cioccolato variegato 
al Rum con Torrone 

di Calabria
Chocolate swirled

throughout
with Rum and Nougat

from Calabria

Gusto Noce con
Fichi di Calabria

Walnut with dried
Figs from Calabria

Pistacchio
Pistachio

Ricotta con Pere e
gocce di Cioccolato

Ricotta with Pears and
Chocolate drops

Codice EAN fardello / EAN case Codice EAN pezzo / EAN unit Codice TARIC / TARIC

Cioccolato variegato al Rum con Torrone di Calabria 
Chocolate swirled throughout with Rum and Nougat from Calabria
Gusto Noce con Fichi di Calabria / Walnut with dried Figs from Calabria
Pistacchio / Pistachio
Ricotta con Pere e gocce di Cioccolato / 
Ricotta with Pears and Chocolate drops

8033706197721

8033706197745
8033706197769 

8033706197783

8033706197714

8033706197738
8033706197752 

8033706197776

21050091

21050091
21050010

21050099



Codice EAN fardello / EAN case Codice EAN pezzo / EAN unit Codice TARIC / TARIC

Cioccolato / Chocolate
Limone e Bergamotto / Lemon and Bergamot
Nocciola / Hazelnut

8033706198742  
8033706197523
8033706198735

8033706197479
8033706197516
8033706197455

21050099
21050091
21050091

Limone e Bergamotto

Lemon and Bergamot

Cioccolato

Chocolate

Nocciola

Hazelnut

PURESSENZA

Conservazione / Keep at - 18° C
Unità x cartone

Pieces x case

6
6

80x120 Pallet
100x120 Pallet

Cartoni x strato
Cases x layer

16
20

Cartoni x pallet
Cases x pallet

208
260

Strati x pallet
Layers x pallet

13
13

Peso netto g / Net weight g Shelf lifePeso netto OZ / Net weight OZ

10,5/10,9
Volume ml

500
Volume fl oz

16,9Cioccolato / Nocciola
Chocolate / Hazelnut
Limone e Bergamotto
Lemon and Bergamot

Cioccolato / Nocciola
Chocolate / Hazelnut
Limone e Bergamotto
Lemon and Bergamot

310

300

36 mesi/months 

24 mesi/months



GELATO VEGETALE
100% Vegetale e Senza Latte!
Una ricetta a base di soia, con ingredienti vegetali , senza latte
e grassi animali . Il sapore unico del Gelato Callipo, adatto anche
ai consumatori vegani golosi e agli intolleranti al lattosio che
non vogliono rinunciare al piacere del VERO gelato ITALIANO!

100% Vegan and Dairy Free!
A soy based recipe,  with Vegan ingredients,  free from milk and
animal  fats. The unique flavour of Gelateria Callipo, also suitable
for Vegan and lactose intolerant consumers who do not want to
renounce to the Taste of  Real  Italian Gelato.

Gianduja

Gianduja
Nocciola

Hazelnut

Conservazione / Keep at - 18° C
Unità x cartone

Pieces x case

6
6

80x120 Pallet
100x120 Pallet

Cartoni x strato
Cases x layer

16
20

Cartoni x pallet
Cases x pallet

208
260

Strati x pallet
Layers x pallet

13
13

Peso netto g / Net weight g

310
Peso netto OZ / Net weight OZ

10,9
Volume ml

500
Volume fl oz

16,9
Shelf life

36 mesi/months

Codice EAN fardello / EAN case Codice EAN pezzo / EAN unit Codice TARIC / TARIC

Gianduja / Gianduja
Bianco variegato alla Fragola
White Vegan flavour swirled with strawberry sauce
Nocciola / Hazelnut

8033706198667  
8033706198643

8033706198681

8033706198650
8033706198636

8033706198674

21050010
21050010

21050010

Bianco variegato alla Fragola

White Vegan flavour swirled 
with strawberry sauce

Nuovo Pack



CUORE TENERO

Un golosissimo cuore tenero preparato con materie prime scrupolosamente 
selezionate, avvolto da un cremoso strato di gelato.
L’unico prodotto monoporzione che mantiene un cuore morbido anche a basse 
temperature.

A delicious creamy filling prepared with highly selected raw materials, 
wrapped in a layer of indulgent gelato.
Even just after being taken out of the freezer, this product maintains its 
characteristic creamy heart.

Crema Chantilly con Cuore alla Fragola

Chantilly cream with Strawberry filling

Nocciola con Cuore di Gianduja

Hazelnut with Gianduja filling
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Codice EAN fardello / EAN case Codice EAN pezzo / EAN unit Codice TARIC / TARIC

Crema Chantilly con Cuore alla Fragola 
Chantilly cream with Strawberry filling
Nocciola con Cuore di Gianduja
Hazelnut with Gianduja filling

8033706198704
  

8033706198728

8033706198698

8033706198711

21050099

21050010

Conservazione / Keep at - 18° C
Unità x cartone

Pieces x case

12
12

80x120 Pallet
100x120 Pallet

Cartoni x strato
Cases x layer

24
30

Cartoni x pallet
Cases x pallet

216
270

Strati x pallet
Layers x pallet

9
9

Peso netto g / Net weight g

80
Peso netto OZ / Net weight OZ

2,8
Volume ml

130
Volume fl oz

4,3
Shelf life

36 mesi/months



GELATO IN BARATTOLO

Nocciola

Hazelnut

Conservazione / Keep at - 18° C
Unità x cartone

Pieces x case

6
6

80x120 Pallet
100x120 Pallet

Cartoni x strato
Cases x layer

6
9

Cartoni x pallet
Cases x pallet

72
117

Strati x pallet
Layers x pallet

12
13

Peso netto g / Net weight g

500
Peso netto OZ / Net weight OZ

17.6
Volume ml

1000
Volume fl oz

33.8
Shelf life

36 mesi/months

Cioccolato
Chocolate

Pistacchio
Pistachio

Limone

Lemon

Ricotta con Pere e
gocce di Cioccolato

Ricotta with Pears and
Chocolate drops

Tiramisù

Tiramisù

Fiordilatte 

Fiordilatte

Stracciatella 

Stracciatella 

Vaniglia
Vanilla

Novità



TORTE

Cupola Protettiva Salvafreschezza - Garantisce la
buona conservazione del prodotto.

Freshness safety dome – Maintaining the right
conservation of the product.

Torta al Cioccolato

Chocolate Cake

Torta ai Frutti di Bosco

Wild Berries Cake

Torta alla Nocciola

Hazelnut Cake
Torta Tiramisù

Tiramisù Cake

Codice EAN fardello / EAN case Codice EAN pezzo / EAN unit Codice TARIC / TARIC

Torta al Cioccolato / Chocolate Cake
Torta ai Frutti di Bosco / Wild Berries Cake
Torta alla Nocciola / Hazelnut Cake
Torta Tiramisù / Tiramisù Cake

8033706195277
8033706195154
8033706192726 
8033706192740

8033706190326
8033706195130
8033706190265 
8033706192535

21050010
21050099
21050091
21050091

Conservazione / Keep at - 18° C
Unità x cartone

Pieces x case

2
2

80x120 Pallet
100x120 Pallet

Cartoni x strato
Cases x layer

15
20

Cartoni x pallet
Cases x pallet

135
180

Strati x pallet
Layers x pallet

9
9

Peso netto g / Net weight g

850
Peso netto OZ / Net weight OZ

29,9
Volume ml

1300
Volume fl oz

43,9
Shelf life

36 mesi/months



TARTUFO DI PIZZO
con esclusivo cuore liquido 

with our exclusive fluid heart

Caffè e Panna

Coffee and Cream

Limoncello

Limoncello

Nocciola e Cioccolato

Hazelnut and Chocolate

Pistacchio

Pistachio

Codice EAN fardello / EAN case Codice EAN pezzo / EAN unit Codice TARIC / TARIC

Caffè e Panna / Coffee and Cream 
Limoncello /  Limoncello
Nocciola e Cioccolato / Hazelnut and Chocolate
Pistacchio / Pistachio

8033706191019
8033706196595
8033706190258 
8033706197905

8033706190999
8033706196588
8033706190135 
8033706197899

21050091
21050091
21050010
21050010

Conservazione / Keep at - 18° C
Unità x cartone

Pieces x case

12
12

80x120 Pallet
100x120 Pallet

Cartoni x strato
Cases x layer

16
20

Cartoni x pallet
Cases x pallet

192
240

Strati x pallet
Layers x pallet

12
12

Peso netto g / Net weight g

110
Peso netto OZ / Net weight OZ

3,8
Volume ml

160
Volume fl oz

-
Shelf life

36 mesi/months



COPPE VETRO

Sorbetto al Limone di Sicilia

Lemon from Sicily Sorbet

Fiordilatte variegato 
all ’Amarena

Fiordilatte swirled 

throughout with

sour Black Cherry sauce

Fiordilatte variegato 
al Cioccolato

Fiordilatte swirled throughout 

with Chocolate sauce

Codice EAN fardello / EAN case Codice EAN pezzo / EAN unit Codice TARIC / TARIC
Sorbetto al Limone di Sicilia / Lemon from Sicily Sorbet
Fiordilatte variegato all’Amarena
Fiordilatte swirled throughout with sour Black Cherry sauce
Fiordilatte variegato al Cioccolato
Fiordilatte swirled throughout with Chocolate sauce

8033706199886 
8033706199862

8033706199879

-
-

-

21050010
21050099

21050099

Conservazione / Keep at - 18° C
Unità x cartone

Pieces x case

12
12

80x120 Pallet
100x120 Pallet

Cartoni x strato
Cases x layer

12
16

Cartoni x pallet
Cases x pallet

192
240

Strati x pallet
Layers x pallet

16
15

Peso netto g / Net weight g

85
Peso netto OZ / Net weight OZ

2,9
Volume ml

135
Volume fl oz

4,5
Shelf life

36 mesi/months



PANGELATO

Cioccolato con Torrone di Calabria

Chocolate with chunks of Nougat from Calabria

Nocciola variegato al Cioccolato

Hazelnut swirled throughout with Chocolate

Tiramisù

Tiramisù

Codice EAN fardello / EAN case Codice EAN pezzo / EAN unit Codice TARIC / TARIC
Cioccolato con Torrone di Calabria
Chocolate with chunks of Nougat from Calabria
Nocciola variegato al Cioccolato
Hazelnut swirled throughout with Chocolate
Tiramisù / Tiramisù

8033706195512  

8033706195499

8033706195475

8033706195505

8033706195482

8033706195468

21050091

21050010

21050091

Conservazione / Keep at - 18° C
Unità x cartone

Pieces x case

1
1

80x120 Pallet
100x120 Pallet

Cartoni x strato
Cases x layer

24
30

Cartoni x pallet
Cases x pallet

288
360

Strati x pallet
Layers x pallet

12
12

Peso netto g / Net weight g

1100
Peso netto OZ / Net weight OZ

38,8
Volume ml

2400
Volume fl oz

81,1
Shelf life

36 mesi/months



PANGELATO

Cioccolato con Torrone di Calabria

Chocolate with chunks of Nougat from Calabria

Nocciola variegato al Cioccolato

Hazelnut swirled throughout with Chocolate

Tiramisù

Tiramisù

Codice EAN fardello / EAN case Codice EAN pezzo / EAN unit Codice TARIC / TARIC
Cioccolato con Torrone di Calabria
Chocolate with chunks of Nougat from Calabria
Nocciola variegato al Cioccolato
Hazelnut swirled throughout with Chocolate
Tiramisù / Tiramisù

8033706190234  

8033706190272

8033706190357

8033706190227

8033706190340

8033706190289

21050010

21050010

21050091

Conservazione / Keep at - 18° C
Unità x cartone

Pieces x case

1
1

80x120 Pallet
100x120 Pallet

Cartoni x strato
Cases x layer

24
30

Cartoni x pallet
Cases x pallet

288
360

Strati x pallet
Layers x pallet

12
12

Peso netto g / Net weight g

1150
Peso netto OZ / Net weight OZ

40,5
Volume ml

2400
Volume fl oz

81,1
Shelf life

36 mesi/months



Conservazione / Keep at - 18° C
Unità x cartone

Pieces x case

1
1

80x120 Pallet
100x120 pallet

Cartoni x strato
Cases x layer

12
15

Cartoni x pallet
Cases x pallet

144
180

Strati x pallet
Layers x pallet

12
12

Peso netto g / Net weight g

2250/2500
1300/1500

Peso netto OZ / Net weight OZ

79,3/88,1
45,8/52,9

Volume ml

4750
2500

Volume fl oz

160,6
84,5

Shelf life

36 mesi/months

MANTECATI

I gusti più amati preparati esclusivamente con panna fresca e latte fresco italiano 

di Alta Qualità e materie prime selezionate.

All-time favourite flavors prepared exclusively with High Quality Italian fresh 

milk and cream, and carefully selected raw materials.

La linea “I Mantecati” è disponibile nel formato da 4,75 lt. Dimensioni sorbettiera 34x16,5x12 cm.

“I Mantecati” range is available in 4,75 lt. format. The dimensions of the tub are 34x16,5x12 cm.

Creme Classiche
Caffè / Coffee

Cioccolato Bianco / White Chocolate

Cioccolato / Chocolate

Fiordilatte / Fiordilatte

Fiordilatte all ’Amarena

Fiordilatte with sour Black Cherry sauce

Liquirizia / Licorice

Stracciatella / Stracciatella

Vaniglia / Vanilla

Zuppa Inglese / Zuppa Inglese

Creme alla Frutta
Banana / Banana

Cocco / Coconut

Fragola di Calabria / Strawberry from Calabria

Limone di Sicilia / Sicilian Lemon

Melone di Sicilia / Sicilian Melon

Sorbetti
Arancia Ovale di Calabria / Calabrian Oval Orange Sorbet

Lampone / Raspberry Sorbet 

Limone di Sicilia / Sicilian Lemon Sorbet

Creme Pregiate
Cioccolato variegato al Rhum con Torrone di Calabria 

Chocolate swirled throughout with Rum and Nougat from Calabria

Nocciola / Hazelnut

Noce con Fichi di Calabria / Walnut with Figs from Calabria

Pistacchio / Pistachio

Ricotta con pezzi di Pera e scaglie di Cioccolato

Ricotta with pieces of Pear and Chocolate chips

Tiramisù con vino Marsala D.O.C. / Tiramisu with Marsala D.O.C.



Bontà e Qualità per Tradizione
A Tradition of Excellence and Quality

LA STORIA

Un vecchio carrettino di gelati degli anni ‘50, la Piazza della 
Repubblica di Pizzo Calabro – la Capitale del Gelato – e un 
bambino chiamato Pippo Callipo.
Sono questi i primi tre ingredienti che compongono la storia della 
Gelateria Callipo, nata dal sogno nel cassetto del suo fondatore e 
diventata oggi una splendida realtà.
Là dove i bambini gustavano coni, tartufi e nocciole imbottite, uno 
di loro, Pippo Callipo, sognava di poter un giorno produrre quei 
gelati, perché quel sapore così unico e caro venisse diffuso in tutto 
il mondo. Quel sogno è diventato realtà ed oggi, con la Gelateria 
Callipo, l’esperienza della famiglia Callipo, acquisita in oltre 100 
anni di attività nel settore alimentare, sposa l’antica tradizione 
di Pizzo per realizzare prodotti esclusivi e genuini che ricordano il 
sapore straordinario delle ricette di una volta.

LA FILOSOFIA 

Amore per la tradizione, passione per la qualità, attenzione alle 
esigenze del consumatore. Sono queste le parole d’ordine della 
nostra filosofia che rispetta la tradizione
gelatiera di Pizzo “la città del Gelato” e l’ineguagliabile 
creatività dei suoi maestri. La cura nella preparazione e la scelta 
di ingredienti nobili attribuiscono, infatti, ai gelati di Pizzo un 
gusto unico ed una consistenza ricca e cremosa. Una vera e propria 
arte che la Gelateria Callipo ripercorre per offrire e diffondere in 
Italia e nel mondo gelati esclusivi e genuini, che ricordano il sapore 
straordinario delle ricette di una volta.

I PUNTI DI FORZA

L’utilizzo di Latte Fresco di Alta Qualità e panna fresca, prodotti 
da aziende agricole locali selezionate
La scelta di materie prime selezionate nelle loro terre di origine: 
nocciole italiane, ricotta di pecora calabrese, fichi Dottati calabresi 
della Valle del Crati, liquirizia calabrese, limone di Sicilia, etc.
L’uso di un’alta percentuale di pasta pura e di puree e succhi di 
provenienza italiana e a km 0
Un overrun di aria molto basso e l’assenza di ingredienti OGM e 
di grassi idrogenati
Un gusto persistente e naturale, come vuole la vera tradizione 
artigianale
Una vasta gamma di prodotti Senza Glutine e Vegani

SENZA GLUTINE

La Gelateria Callipo, molto sensibile alle esigenze dei propri 
consumatori, ha scelto di dedicare la giusta attenzione anche a 
coloro che devono seguire un’alimentazione particolare bilanciando 
gusto e salute.
In quest’ottica, adeguando alcuni processi di produzione, ha creato 
una linea di prodotti specifici e idonei all’intolleranza da glutine.
La linea “SENZA GLUTINE” è pensata per quanti non vogliono 
rinunciare ad una sana golosità, concedendosi il sapore genuino 
e gustoso di un gelato preparato con ingredienti selezionati con 
attenzione e latte fresco italiano di Alta Qualità.

OUR STORY

An old 50’s gelato cart, the beautiful Piazza della Repubblica in 
Pizzo Calabro – the Capital of Gelato – and a child called Pippo 
Callipo: these are the three main ingredients that compose the 
story of Gelateria Callipo, which is the story of a dream that has 
now amazingly come true.
In that Piazza where children used to enjoy cones, tartufi and 
stuffed hazelnut, one of them, Pippo Callipo, had a dream: 
producing one day those gelati, as he believed that unique and 
precious flavor should be spread all around the World.
That dream has finally come true: with Gelateria Callipo, the 
experience of the Callipo family, acquired in over 100 years of 
success in the food industry, encounters the antique tradition 
from Pizzo, realizing exclusive and genuine products that revive 
the extraordinary taste of old-days recipes.

OUR PHILOSOPHY

Love for tradition, a passion for quality and a focus on the 
consumers’ needs: these are the key words of our philosophy, 
which is aimed at preserving the gelato tradition of Pizzo, the 
“Capital of Gelato”, and the unmatchable creativity of its gelato 
experts. In fact, the careful preparation and selection of fine 
ingredients provide gelati from Pizzo with a unique taste and 
a rich and smooth texture. Gelateria Callipo considers gelato 
a form of art and a way of offering and spreading throughout 
Italy and the world exclusive and genuine gelati, reviving the 
extraordinary taste of the old days recipes.

UNIQUE SELLING POINTS

High Quality Italian fresh milk and cream, provided by selected 
local dairy farms
Raw materials selected in their lands of origin: Italian hazelnuts, 
sheep ricotta from Calabria, dried Dottati figs from Calabria, 
licorice from Calabria, lemon from Sicily etc.
Very high percentages of pure paste, purees and juices of Italian 
origin
Very low overrun and the absence of GMO ingredients and 
hydrogenated fats
Intense and natural flavor, typical of handcrafted gelato
Mide range of gluten Gluten Free and vegan products

GLUTEN FREE

Gelateria Callipo, particularly attentive to its customers’ needs, 
is also dedicated to customers having specific dietary requirements 
and looking for balance between health and taste.

In this respect, by adjusting specific production processes, has 
created a line of specific products, suitable for gluten intolerance.

The “GLUTEN FREE” range is reserved to those who care 
about health and taste, by indulging in the genuine flavor of a 
gelato made with carefully selected ingredients and High Quality 
fresh Italian milk.





Callipo Gelateria S.r.l. a socio unico
Riviera Prangi, 156 - 89812 Pizzo (VV) - Calabria - Italia

Tel. +39 0963 9962400
gelateriacallipo.com

infogelateria@callipogroup.com
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